\

Fromage affiné a 1'huile de romarin et aux noix @ ) S 18,00€
Ventreche de thon avec tomates de saison .................................................................. 14,50€
Carpaccio de boeuf au ParmESAN N2/ e 21,00€
Carpaccio de crevettes acompagné avec une vinaigrette de fruits de la passion . e 22,50€
Tartare de thon avec guacamole et onions frits @{} ........................................................... 14,95€
Gaspacho de fruits rouges avec feta, croGtons et huile de romarin "~ “=/ 7,95€
Salmorejo( créme de tomate froide ) maison aux sardines fumées @ @ o 12,00€
Poisson mariné maison (maquereau ou moules) @®@ ........................................................................ 10,85€
Burrata fumée aux pignons de pin et tomates cerises au pesto de basilic maison @ (“;I ............. 13,95€

Soupe de fruit de mer et de poissons @ ............................................................................................ 9,75€

Soupe aux tomates Style MOON = e 9,00€
Crevettes a l'ail epicées au piment de cayenne@ ....................................................................................... 14,00€
Croquette de fromage cheddar maison avec chapelure de Parmesan au persil = v 4,00€
Croquette de poulpe maison a I'encre de seiche et crofte d'avoine @ ........................... 4,00€
Croquette maison jambon de dinde et poulet en crolte de Panko et de noix de coco répée

A 4,00€

MAYONNAISE) Ny N/ N L et 13,50€

Salade grecque (oignon rouge, concombre, olives noires, poivron vert, poivron rouge, huile d'olive, feta,

origan et tomates) B 13,50€

Salade nordique aux poivrons rétis (pommes de terre, ceufs, mayonnaise, crevettes, barres de crevettes,

oL

poivrons rétis, huile d'olive, cornichons et ciboulette) N e e 13,50€

Salade de Moon (oignon rouge, ceufs, dinde, fromage, coeurs de palmier, tomate, mais, concombre et

155/

melange de 1aITUE) Moo/ o N/ T e e 13,50€

A



Duo de tacos (crevettes et dinde glacées au guacamole, tomates concasses et coleslaw)

. .®. ........................................................................................................................................... 12,85€

Burger Moomn aveC fTites M o e ,

Club sandwich D 12,00€
Beignets de morue maison avec aioli au paprika fumé ZINEINTS s 14,00€
Anchois au citron frits @ ......................................................................................................................... 15,00€

Ceufs brouillés avec calmars et vinaigrette a la truffe (@ TN e 18,50€
Tempura de crevettes maison TINEINI oottt 18,50€

Poulpe au potiron confit et flocons de sel fumé @ TN e 24,00€

Wok de poulet avec juliennes de 1égumes @ .................................................................................. 15,50€
Wok de fruits de mer et juliennes de légumes 2240 C 17,50€
Wok de juliennes de 1égumes D T ettt ettt e 14,50€
Cotes de beeuf au basse température avec sauce gravy e 25,00€
Cotes de boeuf Tomahawk..........ooooii i 80,00€ /KO
TADONE SEEEK ...coovevr e e 55,00€
COLES AEDOBUL ...t 65,00€/kilo
ENtTECOTE AE DOBUL ...t 26,00€
Filet mignon de DOBUL ............cooooiiiie s 26,00€
COLES A'AGNECAU ... 25,00€

Cuisse de poulet avec frites et salade et s et e ettt et 15,75€



MO@N

restaurant

Filet de Saint Pierre frite avec chips de patate douce @ .............................................................................. 22,00€
Rascasse Thai du chef, frits ou grillés @ @ : . .............................................. 25,00€
Homard avec ceufs fermiers et pomme frites @ ................................................................... 39,00€
Filet de cabillaud norvégien au four avec ratatouille et aioli & la pistache @ : @ ........................ 22,00€
Saumon norvégien avec juliennes de légumes sautées @ ........................................................... 19,95€

Thon rouge grillé avec pack Choi , guacamole et vinaigrette d*échalote et gingembre au soja @

........................................................................................................................................................................................... 25,00€
Calamars nationaux frits ou grillés e s 24,50€
Friture de poissons @ ............................................................................................................................. 24,00€

Nachos vegan & la bolognaise de soja texturée et sauce béchamel a la noix de coco ..14,00€

Aubergine rétie a la sauce romesco @ @ .............................................................................................. 12,00€
Croquettes croustillant d'artichauts avec sauce bufala T e 12,85€
(Eufs pochés avec concasses de tomatos et guacamole @ e 12,00€

Riz noir . @ ............................................................................................................................................. 20,00€/pp
Riz aux fruits de mer @ 20,00€/pp

Riz au homard @ 30,00€/pp

................................................................................................... 20,00€/pp

Pastela au POULEE 2/ N/ e e 15,00€/pp
Pastela de poisson @ .................................................................................................................. 16,50€/pp

Couscous traditiONNEl /.. ... s 22,00€/pp



Laniéres de poulet fermier avec chaplure de maiz et ponme frites =/ =/ N=/ s 9,75€
Pates bolognaise - N D e e sttt et et e et e 9,75€
Pates carbonara E/NZ oA s 9,75€

Gateau aux carottes - @ ...................................................................................................................... 7,95€

Géteau au chocolat /" @ ............................................................................................................................... 8,50€
Cheesecake A et R et 7,95€
Banoffee Cake D et e 7,95€
TATTE AU CITOM N o N ettt ettt et ee et e e es e eeseneeeeeeas 7,95€
Yaourt au miel et pistaches@ ................................................................................................................................. 7,50€

Tiramisu D e et ee ettt ettt ettt e et et ettt 2ot era st e s e e e e e aeaeen 7,50€




